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Ingredi€nten voor 5 pers. (of ong. 1,250 kg) Bereiding
Breng
1000 ml Water aan de kook. Zet het vuur uit en voeg al
roerend met een garde
215 g Haco Instant Puree Chef toe.
Voeg

100 g gekookte en gepureerde Rode Bieten  al roerend met een garde toe en meng alles
tot een homogene massa.
Naar smaak de puree verder afwerken met

+50 8 vloeibare Boter en
Peper van de molen
Facultatief
Parfumeer de puree met
1 SL Versnipperde Basilicum of

een snuifje  Kaneelpoeder

van kok ... tot kok
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